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CABARDES

CONFIDENCE DE VIGNERONS

A.O.P. Cabardes DOMAINE

AOP du Languedoc SE SQI'JIERES

vigneron
independant

Salon des Vins St Denis les Bourgs
24-25 février 2024

Alzonne le 2 février 2024,

Monsieur, Madame,

Vous comptant parmi mes plus fideles clients, je vous fais parvenir une invitation
valable pour 2 personnes pour le salon des Vins de St Denis-les-Bourg qui aura lieu
les 24 et 25 Février 2024 a St Denis.

Pour toute commande avant le 20 février, vous bénéficiez de 5% de remise
exceptionnelle, 2 déduire du bon de commande ci-joint que vous pouvez nous
retourner par tout moyen a votre convenance (courrier, mail, téléphone ..), reglement
par cheque, virement ou lors du retrait de la commande.

Une nouvelle cuvée a vue le jour « Envol » a base de grenache elle ravira vos
papilles avec son coté tres fruité.

Dans I’attente de vous revoir, veuillez recevoir, Monsieur, Madame mes plus
sinceres salutations.

Jean-Francois Lagoutte

Famille LAGOUTTE Chateau Sesquiéres - Route de Montolieu - 11170 ALZONNE
Gérard LAGOUTTE - 06.08.45.96.83 email : lagouttegerard @ wanadoo.fr




Nom
Prénom
DOMA IN E
SE SQU'IERES adresse
Email :

Chateau Sesquieres 11170 ALZONNE
tel : 06.08.45.96.83
lagouttegerard@wanadoo.fr

Tarif 2024

| Tarif € | Quantité Total
AOC Cabardés rouge
Chéateau Sesquieres La Frigoule 2018 sur commande uniguement 15,00
Chéateau Sesquiéres La Frigoule 2020 13.90
Chéateau Sesquiéres Prestige 2021 12.90
Chéateau Sesquieres Quercus 2021 10.90
Magnum Prestige 2015 30.00
AOC Cabardés Prestige Rosé | 8.50
IGP OC Domaine Sesquiéres
Chasan blanc sec fruité perlé 8,50
Chardonnay blanc sec souple 8,00
Sauvignon blanc sec fruité 8,00
Grenache « Envol » 2022 7.50
Merlot  "la Ciste" 2021 7.50
Syrah "I'Orchidée" 2022 7.50
Bag in box rouge, blanc, rosé 5L ‘ 22.00 |
Participation aux frais de port | 48 | offert

Total TTC

Remise 5% ou contre valeur en vin ‘

Total TTC (dont tva 20% incluse) | [

IGP Blancs AOP Cabardes Rouges AOP Cabardes Rosé
' Prestige
= 2018 - Guide Hachette 2022 %% Rosé
‘: Chardonnay Merlot, Grenache, Syrah, Cab.Souvignon Grenache, Cinsault, Merlat

g

Robe jaune. Au nez, des notes légérement
beurrées d'acacia, de banane et de péche. Un
vrai plaisic qui vous accompagnera de
Iapéritifau dessert.

Robe rubis, Au nez, notes de bonbons
anglais, fruits rouges et végétales. Bouche
complexe et fraiche assortie de tanins
soyeux,

Accompagne viandes rouges et cassoulet...

Couleur pétale de rose. Au nez, quelques
notes amyliques de bonbons anglais et de
fraises des bois. Bouche ronde et
équilibrée.

Accompagne grillades et repas d'été.

IGP Rouges
Quercus ,
Sauvignon Merlot(60%) Syrah (10%) ;'y?n":""’ée

Couleur jaune et reflets verts. Au nez, notes

| de pamplemousse, caractéristique de ce

cépage. Bouche vive et trés fruitée.
Accompagne des apéritifs et poissons grillés,

Chasan

Couleur jaune paille. Au nez, notes
d‘agrumes, banane et pomme. Bouche légére
et fruitée.

Accompagne des apéritifs et poissons 4 la

B plancha.

Couleur rubis. Au nez, notes de fruits
rouges, pruneaux et vanille, Bouche
complexe assortie de tanins souples et fins.
Accompagne gibiers, viandes rouges et
viandes en sauce ...

Frigoule
Syroh (60%), Merlot (40%)

Couleur intense. Au nez, notes de fruits
rouges et réglisse. Bouche intense, arémes
de torréfaction sublimés par de soyeux
tanins.

e viandes rouges, fr

Bouche frafche et fruitée.
Accompagne des salades occitanes,
viandes grillées ou brachettes.

£ Couleur rouge intense et reflets violacés,
) Au nez, notes de fruits rouges et fleurs.

La Ciste
Merlot

Couleur rubis intense. Au nez, notes de
cassis et de sous-bois. Bouche fruitée
(cassis) et ronde.

Accompagne des gibiers, fromages et
desserts chocolatés.

« Envol » 2022
100% Grenache

Accompagne apéritifs, grillades...
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Samedi 24iévrier 202 4
de 10h a 20h

INVITATION POUR 2 PERSONNES verre fourni a I'entrée

Restauration sur place
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Dimanche 25 février 2024

de 9h30 a 18h
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